IFine Dining

by Hansi Treichl
GruB aus der Kiiche

WeiBer Spargel

Kaviar | Wildkréuter

aus der Magnumflasche ausgeschenkt:
2022 Welschriesling | vom Kalk | Prieler & Koblinger | Leithaberg

Brust von der Dolomitenente

griner Spargel | Friihkraut Roulade
2019 Saumur Rouge | Cabernet Franc | La Ripaille | Stater West | Loire

Gereifte Alternative:
1996 Sammarco | CS, SG, ME | Rampolla | Toskana  Aufpreis: € 8,-

Marille
Mandel | Fichtenwipfel

2023 Pore Authentige | Birnenschaumwein | E. Bordelet | Normandie



Iine Dining
by Hansi Treichl

Es ist mir ein Bedtrfnis die besten &sterreichischen Produkte in Verbindung mit den
jeweiligen Jahreszeiten auf den Teller zu bringen. Seit jeher ist die Wertsch&tzung
gegentiber unseren heimischen Produzenten und deren Produkten so groB, dass es
mein erklartes Ziel ist, diese Produkte als Hauptdarsteller in Szene zu setzten und
mit kleinen internationalen Einflissen zu ergénzen.

In diesem Sinne wiinsche ich lhnen einen besonderen kulinarischen Abend.

lhr Hansi Treichl

Sie vertrauen uns,
Wir vertrauen:

Fichtenwipfel: Alpbacher Walder
Milchprodukte: Heumilch Sennerei Reith
Goldstiick | Berggranat: Erlebnis Sennerei Zillertal
Alpengarnele: Thaur
Obst | Gemiise: Kinzachhof Thaur
Kaviar: Walter Griill Salzburg
Dolomitenente: Dolomitengans Osttirol
Spargel: Marchfeld
Vulcano Schinken: Steiermark

Speziell fir unsere Autofahrer: In unserer ,Autofahrer-Weinbegleitung” bereiten wir lhnen pro
Gang einen Probeschluck des empfohlenen Weines vor.

Meniipreis 3-Gang € 75,00 || Weinfolge € 40,00 || Autofahrer-Weinbegleitung € 23,00
Dieses Ment wird von Donnerstag bis Samstag bei uns in der Fuggerstube serviert.



