Fine Dining
by Hansi Treichl

Grul3 aus der Kuche

* k%

Zander

Apfel | Tomate
2023 Riesling | Federspiel aus den Gérten | Nikolaihof | Wachau

*k*k

Reh

Frihkraut | Perlzwiebel
2023 St. Joseph | Babylone | Cecillon | Rhéne

Gereifte Alternative:

2012 Céte Rotie | Classique Ampodium | R. Rostaing | Rhéne | Aufpreis € 7,-

* kK

Rhabarber

Karamell | Schokolade
2022 Vouvray Liquoreux | Petrole | Alexandre Giquel | Loire



Fine Dining
by Hansi Treichl

Es ist mir ein Bedurfnis die besten 6sterreichischen Produkte in Verbindung mit den
jeweiligen Jahreszeiten auf den Teller zu bringen. Seit jeher ist die Wertschatzung
gegenuber unseren heimischen Produzenten und deren Produkten so grof3, dass es
mein erklartes Ziel ist, diese Produkte als Hauptdarsteller in Szene zu setzten und
mit kleinen internationalen Einflissen zu ergénzen.

In diesem Sinne winsche ich Ihnen einen besonderen kulinarischen Abend.

Ihr Hansi Treichl

Sie vertrauen uns,
wir vertrauen:

Reh: Jagdgemeinschaft Alpbach
Molkerei Produkte: Heumilch Sennerei Reith | Erlebnis Sennerei Zillertal
Stor: Fischzucht Moser Zillertal
Obst | Gemise: Kinzachhof Thaur
Kaviar: Walter Gull Salzburg
Spargel: Marchfeld
Zander: Bohmerwald Oberdsterreich

Speziell fur unsere Autofahrer: In unserer ,Autofahrer-Weinbegleitung” bereiten wir Ihnen pro
Gang einen Probeschluck des empfohlenen Weines vor.

Menpreis 3-Gang € 85,00 || Weinfolge € 34,00 || Autofahrer-Weinbegleitung € 19,00
Dieses Menu wird von Donnerstag bis Samstag bei uns in der Fuggerstube serviert.



