IFine Dining

by Hansi Treichl
GruB aus der Kiiche

Dry aged Rinderriicken

Kaviar | Karfiol
2022 Cabernet Franc | Kapitel | | Tschida | Neusiedlersee

Duett vom Reh

Pilze | Pastinake
2019 Blaufrénkisch | Ried Ratschen 90 Jahre Jubildumsfillung | Wachter-Wiesler & Béglerhof |
Eisenberg & Alpbach

Gereifte Syrah-Alternative: 2012 Céte Rétie | Classique Ampodium | R. Rostaing | Rhéne
Aufpreis: € 6,-

Moosbeere

Haselnuss | Steinpilz
Sparkling Tea | Red | Copenhagen Sparkling Tea Company



Iine Dining
by Hansi Treichl

Es ist mir ein Bedtrfnis die besten &sterreichischen Produkte in Verbindung mit den
jeweiligen Jahreszeiten auf den Teller zu bringen. Seit jeher ist die Wertsch&tzung
gegentiber unseren heimischen Produzenten und deren Produkten so groB, dass es
mein erklartes Ziel ist, diese Produkte als Hauptdarsteller in Szene zu setzten und
mit kleinen internationalen Einflissen zu ergénzen.

In diesem Sinne wiinsche ich lhnen einen besonderen kulinarischen Abend.

lhr Hansi Treichl

Sie vertrauen uns,
Wir vertrauen:

Holunder: Béglers Garten
Moosbeeren: Alpbacher Walder
Reh: Franz Moser Alpbach
Pilze: Alpbacher Wélder | Tyrolpilz
Milchprodukte: Heumilch Sennerei Reith
Goldstiick | Berggranat: Erlebnis Sennerei Zillertal
Obst | Gemiise: Kinzachhof Thaur
Kaviar: Walter Grull Salzburg
Vulcano Schinken: Steiermark

Speziell fir unsere Autofahrer: In unserer ,Autofahrer-Weinbegleitung” bereiten wir lhnen pro
Gang einen Probeschluck des empfohlenen Weines vor.

Meniipreis 3-Gang € 75,00 || Weinfolge € 36,00 || Autofahrer-Weinbegleitung € 21,00
Dieses Ment wird von Donnerstag bis Samstag bei uns in der Fuggerstube serviert.



