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GruB3 aus der Kiche

* kK

Gemiusegarten
2024 G mischter | Gemischter Satz | 18AR | Antrag & Reither | Thermenregion

*k*k

Hirsch
Wilder Karfiol

2024 Le Cince | Cerasuolo d”Abruzzo | Da Fermo | Abruzzen

*k*k

Seesaibling
Erbse

2023 Sauvignon Blanc | Tannenberg | Manincor | Stdtirol

* k%

Wagyu
Eierschwammerl! | SUBkartoffel
2022 Syrah | Anarchie | Kolfok | Mittelburgenland

Gereifte Alternative:
2012 Céte Rétie | Classique Ampodium | R. Rostaing | Rhéne | Aufpreis € 9,-

* kK

Kirsche
Vanille | Mohn

2021 Riesling | Auslese | Salomon-Undhof | Kremstal



I-inc Dining
by Hansi Treichl

Es ist mir ein Bedurfnis die besten dsterreichischen Produkte in Verbindung mit den
jeweiligen Jahreszeiten auf den Teller zu bringen. Seit jeher ist die Wertschatzung
gegenuUber unseren heimischen Produzenten und deren Produkten so groB3, dass es
mein erklartes Ziel ist, diese Produkte als Hauptdarsteller in Szene zu setzten und
mit kleinen internationalen Einfltssen zu ergdnzen.

In diesem Sinne wiinsche ich Ihnen einen besonderen kulinarischen Abend.

Ihr Hansi Treichl

Sie vertrauen uns,

wir vertrauen:

Kirsche: Boglers Garten
Seesaibling: Fischzucht Moser Aschau
Molkereiprodukte: Heumilchsennerei Reith | Erlebnis Sennerei Zillertal
Obst | Gemise: Kinzachhof Thaur
Wagyu: Tirol
Hirsch: Osterreich

Speziell fur unsere Autofahrer: In unserer ,Autofahrer-Weinbegleitung” bereiten wir Ihnen pro
Gang einen Probeschluck des empfohlenen Weines vor.

Menupreis 5-Gang € 115,00 || Weinfolge € 64,00 || Autofahrer-Weinbegleitung € 35,00
Dieses Menu wird von Donnerstag bis Samstag bei uns in der Fuggerstube serviert.



