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GrufB aus der Kiiche

*kk

Dry aged Rinderriicken

Kaviar | Karfiol
2022 Cabernet Franc | Kapitel | | Tschida | Neusiedlersee

*kk

Flusskrebs

Forelle | Tomate | Radieschen
2023 Muscadet | Fief de Chaintre | Jean Baptiste Hardy | Loire

*kk

Kalbsbries
Kiirbis | Schalotte

2017 Sauvignon Blanc | Ried Steinmiihle Methusalemreben | Kollwentz | Leithaberg
Naturwein Alternative: 2019 Ex Vero Ill | SB, CHD | Werlitsch | Stidsteiermark ~ Aufpreis: € 4,-

*kk

Germknédel

Eierschwammerl | Sommertriiffel
2022 Barbera d” Alba | Aves | Burlotto | Piemont
Burgunder Alternative: 2014 Gevrey-Chambertin | Mes Favorites V.V. | A. Burguet | Burgund Aufpreis: € 14,-

*kk

Duett vom Reh

Pilze | Pastinake

2019 Blaufrénkisch | Ried Ratschen 90 Jahre Jubil&umsfiillung | Wachter-Wiesler & Béglerhof |
Eisenberg & Alpbach

Gereifte Syrah-Alternative: 2012 Céte Rétie | Classique Ampodium | R. Rostaing | Rhéne  Aufpreis: € 6,-

*okk

Tiroler Blauschimmelkdse | Birne
2024 Riesling | Kabinett Piesporter Goldtrépfchen | Max Kilburg | Mosel

*kk

Moosbeere

Haselnuss | Steinpilz
Sparkling Tea | Red | Copenhagen Sparkling Tea Company



I“ine Dining
by Hansi Treichl

Es ist mir ein Bedurfnis die besten dsterreichischen Produkte in Verbindung mit den
jeweiligen Jahreszeiten auf den Teller zu bringen. Seit jeher ist die Wertsch&tzung
gegenlber unseren heimischen Produzenten und deren Produkten so groB, dass es
mein erklartes Ziel ist, diese Produkte als Hauptdarsteller in Szene zu setzten und
mit kleinen internationalen Einflissen zu ergénzen.

In diesem Sinne wiinsche ich lhnen einen besonderen kulinarischen Abend.

Ihr Hansi Treichl

Sie vertrauen uns,
wir vertrauen:

Holunder: Béglers Garten
Moosbeeren, Eierschwammerl: Alpbacher Walder
Reh: Franz Moser Alpbach
Pilze: Alpbacher Walder | Tyrolpilz
Milchprodukte: Heumilch Sennerei Reith
Goldstiick | Berggranat: Erlebnis Sennerei Zillertal
Obst | Gemiise: Kinzachhof Thaur
Forelle: Otztaler Quellfische
Tiroler Blauschimmelkase: Naturkdserei Sojer
Kaviar: Walter Grill Salzburg
Vulcano Schinken: Steiermark
Flusskrebs: Gut Dornau

Speziell fir unsere Autofahrer: In unserer ,Autofahrer-Weinbegleitung” bereiten wir lhnen pro
Gang einen Probeschluck des empfohlenen Weines vor.

Meniipreis 7-Gang € 125,00 || Weinfolge € 89,00 || Autofahrer-Weinbegleitung € 47,00
Dieses Ment wird von Donnerstag bis Samstag bei uns in der Fuggerstube serviert.



